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Bienvenue sur la voie
du thée...!

Chers professionnels,

Tout d’abord, merci. Merci d’'avoir pensé ‘a la maison
Curiousitea. Merci de vouloir nous accorder votre
confiance et d’'avoir fait le premier pas vers nous. Nous
serions ravis de travailler en collaboration avec votre lieu,
votre propre maison.

Avec Curiousitea, nous avons voulu revenir a la source,
donner plus de place aux producteurs et théiculteurs, sans
Qui nous ne sommes rien, sans qui ce breuvage
légendaire ne serait jamais parvenu jusqu’'a nous. Des
gens passionnés et dévoués qui travaillent dur et dont les
efforts méritent d’'étre recompensés a leur juste valeur.

Chaque thé sélectionné chez Curiousitea est issu de longs
mois de voyage et de déplacements, de nombreuses
recherche, prises de contact et échanges avec les
producteurs. Ce sont des heures de dégustation,
d’exploration sensorielle réalisées en binbme, avec pour
atouts nos deux sensibilités et savoir-faire. Nous n’'avons
sélectionné que des coups de cceur, que des thés qui
nous ont touché et dont la qualité nous satisfait
pleinement.

Ce travail, qui nous est cher, nous I'appelons sourcing,
autrement dit, aller a la source et delivrer un produit au
public francais, sans intermediaire extérieur a la source.

La gamme de thés et d'infusions que vous vous apprétez
a découvrir et les tarifs qui lui sont affiliés ont été pensés
pour une rémunération plus juste des producteurs mais
aussi une reconnaissance de ce travail de sourcing et de
sélection.

En espérant que vous serez sensibles a notre démarche et
que votire envie de travailler avec nous n’en sera que plus
grande.

Nous restons a votre disposition pour toutes questions ou
interrogations.

Merci pour votre curiosit(h)é.
Margaux & Benjamin



Conditions générales de vente B2B @ curiou

> Disponibilités: Nous sommes transparents sur I'état de nos stocks et pouvons vous informer en tg
quantités restantes pour chaque référence, afin de vous accompagner au mieux sur votre ravita

> Délais d’envois: Si les thés sont en stock dans nos locaux, nous nous engageons A vous les livrer dal
3 a 5 jours ouvrés sauf cas exceptionnels (congés, déplacements professionnels, stipulés en a
devons les commander directement auprés des producteurs, nous vous recommandons de prend
d'avance. En effet, la conjoncture mondiale actuelle (crise sanitaire, conflits) fait que nous ne po
de délais maximum. L'envoi se fait généralement sous 1 & 3 semaines apres validation des produ
et suivant le pays d'origine et le transporteur. Ce délais est indicatif et ne peut étre contractuel.

> Emballage: Les prix indiqués n'incluent pas I'emballage que vous pouvez réaliser suivant vo
habituelles dans votre point de vente (en prenant en compte nos quelques demandes formulée
dans « Identité de marque » et « Appellations des thés »). Nous pouvons vous proposer d'emballer
grammages publics (25, 50 ou 100g suivant le volume du produit) dans des poches doypack aved
fraicheur en les équipant de nos bandeaux colorés faits mains en guide d'étiquette. Cette pre
facturée 5€ supplémentaire par kilo, soit 0,005€ par gramme de thé.

> Identité de marque: Nous vous demandons de faire apparditre le nom de nofre maison sur votre f
vente (sachet, boite) comme suit : Sourcing par Curiousitea. Cette mention est tout a fait compatibl
fait de faire apparaitre votre propre logo au sein de vos propres étiquettes et mises en page.

> Appellation des thés: Nous avons décidé de ne pas imposer le nom poétique et publique apparaissé
chacun de nos thés sur notre site internet et de plutét privilégier les appellations des pays d'origine a
nos revendeurs. Nous vous demandons cependant d'étre précis et rigoureux quant & I'appellation d'ori
chaque thé afin de ne jamais tromper le consommateur sur la nature du produit que nous vous avons
Nous sommes & votre écoute pour vous accompagner dans cette démarche.

Par exemple si vous choisissez la référence [Ombre Profonde| qui est un Sencha ombré certifié organic, il f
noter sur votre sachet lors de la vente: « Kabusecha (Organic) » ou « Kabuse Sencha (Organic) » ou bien el
« Sencha ombré (Organic) ». On pourra méme préciser qu'il s'agit d'un Sencha d long étuvage ou « Fukamus
qui nous donne : « Kabuse Fukamushi Sencha (Organic) », mais ce n'est pas obligatoire.

» Transparence: Les informations essentielles des différentes références vous seront transmises lors, de:
commandes. Dans une démarche de tfransmission, de transparence et de confiance, nous vous se
reconnaissants de faire bénéficier de toutes ces informations & votre clientéle dés que les conditic
permettent. Du reste, nous nous tenons & votre disposition pour vous fournir toutes informations compléme
nécessaires. Sachez que noftre site internet https://curiousitea.fr est une source d'informations trés compléte
chaque thé.

pesticides n'ont été utilisés par le producteur, partenaire de confiance, mais que ce dernier n'a pas |
nécessaire de faire vérifier et labelliser par un organisme.

> Expédition: par La Poste aux tarifs colissimo (disponibles sur demande).

> Devis & facturation : La demande de devis est gratuite. Conformément & la réglementation légale oppli
au régime auto-entrepreneur (lorsque celui-ci ne dépasse pas un certain chiffre d'affaire annuel prévu
I"état), chaque montant est facturé hors-taxe.

> Pas de minimum de commande. Vous pouvez choisir la quantité de thé au gramme prés. Cela implig
cependant un engagement de votre part quant a un usage strictement réservé a la vente. Un usc
la marchandise créerait un rapport déloyal envers nos clients particuliers. Ces conditions générales signéeg
assurerons légalement du respect de cette clause.

SIGNATURES

SIEUW Benjamin, dirigeant de I'auto-entreprise Date :
« _,S/EU.W‘BENJAMIN BRUNO C?'EOi.?GES LOUIS », Le client professionne/
dépositaire de la marque Curiousitea



https://curiousitea.fr/

Thés Veris

» Un thé vert se caractérise par un
pourcentage d'oxydation nul a quasi-nul
(jJamais plus de 10%). Pour ce faire, la
dessiccation, c'est-a-dire la fixation des
fevilles par cuisson, tantdt pratiquée par
etuvage (a la vapeur), tantdét au wok ou au
four (chaleur seche), intervient rapidement
apres la cueillette.

» Cette cuisson a pour but de neutraliser les
enzymes favorisant |'oxydatfion des feuilles.
Alors seulement, la feuille gardera sa couleur
verte natfurelle. Les étapes suivantes
comprendront difféerents types de séchages,
roulages, faconnages, torréfactions et autres
méthodes de stabilisation propres aux
différents pays ou régions productrices.

» La grande majorité de nos thés verts sont
produits au Japon, notre pays de coeur ou la
plupart de nos théiculteurs et producteurs
partenaires sont basés.

» Malgré qu'il existe une course locale aux thés
verts primeurs au Japon (Shincha) mais aussi
a I'importation, nous déconseillons I'achat de
thés nouveaux sans période d'affinage
minimale. C'est pourquoi tous les thés que
Nnous proposons a la vente sont souvent issus
de |'année passée, afin de respecter ce
temps d'affinage essentiel a la fixation et la
complexification du goUt dans le thé vert.




Terroir

Définition

Prix
PRO /
g 2023

Prix de
revente
conseillé
AU 50g

Mise au Vert Kagoshima, Bancha Organic 0,1218 € 12€
Japon
Lune Verte Kumamoto, Tamaryokucha 0,15 € 15€
Japon Organic
Forét Sacrée Nara, Japon Aracha 0,1488 € 15€
Souvenirs de Shizuoka, Tokumushi Sencha 0,151 € 17,50€
Juillet Japon
Bancha vert & Riz
Genmaicha Japon torréfie 0,112€ 11€
Organic
Kabuse Sencha
Brise Fleurie Miyazaki, Organic 0,1640 € 14€
Japon & Fleurs de Cerisier
Instant Eternel Kagoshima, Matcha Organic 0,3348 € 33€
Japon
Douceur Miyazaki, Kamairicha 0,1380 € 14€
Toastée Japon
Ombre Kagoshima, Kabuse Fukamushi 0,1612 € 16€
Profonde Japon Sencha Organic
Ciel Rosé Kagoshima, Sencha Sunrouge 0,1404 € 14€
Japon
Vague de Kagoshima, Asamushi Sencha 0,1630 € 16€
Saveurs Japon
A L'Origine Kagoshima, Tencha Organic 0,1643 € 16€
Japon
Trésor Marin Kagoshima, Gyokuro Organic 0,3600 € 36€
Japon
Verdure Hadong, Seijak (2¢me récole 0,3477 € 35€
Ensoleillée Corée du Sud de Printemps)

Organic




Thés Bruns

Derriere le terme [Thé Brunl Curiousitea fait
reférence a cette famille de thé tout a fait a part :
les thés AUX notes pyrogénées ou
empyreumatiques. C'est-a-dire au goUt de
flamme.

Qu'ils soient grillés ou fumés, ces thés difficiles a
classer doivent leur notes aromatiques particulieres
a des processus infervenant la plupart du temps
en post-production par |'action directe d'une
flamme.

Les thés torréfies/grilles sont majoritairement
produits au Japon ou on les appelles Hojicha et ou
ils sont classés comme des thés verts.

Les thés fumeés sont originaires de Chine et on les
réalise majoritairement sur une base de thé noir
mais on pratigue aujourd'hui des fumaisons sur
différents thés et ce dans de nombreux autres
pays producteurs : Japon,. Inde, pays d'Afrique...

L'appellation « Thé Brun » que nous proposons
cherche a répondre a un. véritable besoin de
clarification quant @ la classification de ces types
de the.

A noifre sens, unt thé aussi (profondément
transformé.par I'usage de flammes ne peut plus
étre rattaché a sa famile d'origine de facon
cohérente car le produit = alors obtenu  est
définitivement altéré. et’ n’'est” plus conforme ¢
I'idée que I'on se fait 'd'un thé noir U d'un thé
vert, par exemple.

Il est cependant iinféressant ‘voire necessaire de
preciser d chaqgue fois quelle base de thé a été
ufilisee pour obtenir ce resultat, ce que -nous
faisons.

A conseiller-aux’buveurs de café ayant du mal &
se metire authé.



Nos sourcings Thés Bruns

Prix PRO

Nom Terroir Définition o e
conseillé
AU 50g
Kuki-Hjicha
Retour | Miyazaki, Organic ou Thé
au Foyer |  Japon Brun torréfié (issu | 0,099€ 10€
de thé vert)
Mousse Funmatsu-Hojicha
de Japon ou Thé Brun 0,099€ 10€
Topaze torréfié en poudre
(Organic)
Bois de Narag, Hojicha ou Thé
Shika Japon Brun torréfié (issu | 0.1540€ | 15€
de thé vert)
Source | Shizuoka, | Kunseicha ou Thé
Chaude | Japon | Brun fumé (issu de | 0.2213¢ | 22¢€
thé noir)
Amehdji ou Thé
Douceur Kyéto, brun grillé (issu de | 0.1806€ | 18€
Flambee | jqp0on thé vert Tencha)
_ San-nen Bancha
Age Miyazaki, | (thé de branchages | 0,1150€ | 11,50€
Tendre Japon de théiers non taillés

pendant 3 a 5 ans)




Thés Noirs/Rouges

» Le thé noir est un thé a oxydation
complete. On l'appelle « thé
rouge » en Chine du fait de la
couleur rougedtre de sa liqueur.

»On l'obtient par 5 étapes:
fletrissage, roulage, oxydation
(dans une piece chaude et
humide favorisant cette
derniere), séchage final et tri.

» |l s'agit, encore a ce jour, du thé
le plus connu et le plus
consommé en Europe et en
France, notamment SOUS
I'impulsion des anglais, bien que
la tendance est en ftrain de
s'inverser doucement, au profit
du thé vert.

le thé le plus facile a
appréhender pour les
occidentaux.




Nos sourcing Thés Noirs / Rouges

Nom  Terroir Appellatio PPR?)X/ r:\llxe:fee
poétiq n g ‘Auseg

ve

Wakbcha ou
Temple Thé Noir 0,1748€ | 17¢
de I'Est japonais

Mousse Shizuoka, Funmatsu-
d’Agate Japon Kécha ou Thé | 0.1624€
Noir en poudre

S
o |




Ve

Tnzs Bldries

Un thé blanc est un produit
ISSU  presgue exclusivement
de cueillettes tres sélectives
et de qualite.

En outre, sa transformation
est celle qui nécessite le
moins d'étape et se fait
comme  suit  apres la
cueillette : flétrissage (au
soleil ou a l'ombre dans une
piece ventilée) et séchage,
que l'on appelle pariois
dessication.

Suivant les pays, on pratique
de temps a autre un léger
roulage intermédiaire avant
le séchage.

Il est important de noter
qu'un thé blanc va contenir
un . certain  pourcentage
d'oxydation, la plupart du
temps assez leger.



Plaines Shizuoka, | Shiracha | 0,162€ 16€
Anciennes | Japon ou Thé
Blanc
(vieilli)
Montagnes | Darjeeling | Thé Blanc | 0,264€ 24€
Argentees Inde (Organic)




Thes Sombres & Jaune

THE SOMBRE

« Thé Sombre » est le terme francophone
utilis€  pour fraduire EFR (Hé chd)
littéralement « thé noir » en chinois. De fait,
leur liqueur est de couleur obscure, voire
opaque.

Il s'agit de thés fermentés, parfois « vieillis »,
affinés (naturellement ou artificiellement).

Ce ftraitement développera des notes
typiques, parfois minérales ou fruitées, tres
appréciées des amateurs.

S'agissant de thés de garde, certains sont
millésimés. S'ils sont encore jeunes, ils
peuvent étre stockés dans certaines
condifions pour espérer les voir se
complexifier et gagner en valeur.

THE JAUNE

Une spécialité rare et eénigmatique de
Chine, la ou  cellescouletr esilBEfcUe
comme sacrée et est affiliée aux empereurs.

La fabrication de la plupart des thés jaunes
ne différe pas tellement de celle du the vert
oU "CUNINEMSIEINIEANG ceci pres que leur
cuisson est réalisée a I'étouffée et que les
feuvilles sont placées en milieu humide afin
de provoguer une Iegere fermentation.
C'est cette étape-ci qui donne au the une
couleur si particuliere mais aussi tfoute sa
complexité.




KJlos sourcing | |'“é':.

2 AU IES!

~—d

Prix de
- i i revente
Nom Terroir Appellation Prix

ati PRO conseillé
Poetique /g 0 5o

Or Anhui, chd ou 0,249 € 25€
Jaune | Chine | Thé jaune

Parfum de y Hakkocha
Shizuoka “
longévité | jgpon ouThe 10,193€| 19¢€
sombre /

fermenté




Thés Oolong / Bleus

» Les thés Oolong sont des thés G
oxydation partielle. Parfois
bapftisés « thés bleus-verts » ou
tout simplement « thés bleus », ils
offrent une myriade de possibilité
en ferme de saveurs et de
parfums.

» D'abord flétrissage a I'extérieur
puis fletrissage a lI'intérieur ces
etapes successives de
mouvement puis repos
provoqgueront une oxydation
partielle.

» Les feuilles sont ensuite torrefiees
puis, assouplies par la chaleur,
elles seront alors prétes pour le
roulage. Elles seront finalement
séchees.




INOS sourGiiE; rn;u yg u 9 ‘ire

. 7 ee one . Prix de
Nom Terroir Definition  Prix revente

poétique PRO /9 conseillé

AU 509

Wdlong cha
Paysage | Miyazaki, | oV ©Oolong/

. Thé bleu du
Bucolique | Japon Japon 0,21€| 21€

(faible
oxydation)

Mansong ou

Rousseur | Hadong, Oolong /
Intense | Corée égu Thé bleu de | 0,347€| 35€
Sud Corée
(forte

oxydation)




Infusions &
Graines de breuvage

» Tout ce qui n'est pas issu de
Camellia Sinensis, autrement dit le
théier, est a classer dans cette
categorie. Les autres plantes, donc.

> [Graine de breuvage] est
l'appellation que nous avons
adopté pour qualifier foutes les
infusions a base de graines de
maniere adéequate.

> En effet, bien qu'au Japon on utilise
le sinogramme % « cha»
(littéralement : le thé) dans «
mugicha » pour l'orge torréfié infusé
OU « sobacha » pour le sarrasin
prepare de la méme facon), les
graines de breuvage n'‘ont pourtant
rien a voir avec le thé.

> Les avantages de ces graines ¢
infuser sont multiples, que c¢a soit
par leur composition ou leur
absence totale de caféine. Des
boissons de tous les instants.




NBsisourcing Infusions
y_ &
Appellat Terroir Prix PRO Prixde

. revente
ion /9 conseillé

AU 509

Genmai | Shizuoka,
Organic | Jaron

Mugicha | Shiga. | 0,085€ | 8 50€

Japon

Amacha | Iwate, | 0,187€ | 18, 50€

Japon

alf |Bretagne )| 0,085€ | 8,50€

Frcu%ce
Blé Noir |Bretagne | 0,085€ | 8 50€

France

.

S My



Nous contacter

> Par e-malil :
pro@curiousitea.fr

> Par telephone :
+33631017279

> Via les reseaux soCiQux :
NSTAGRAM
FACEBROOK
_LINKEDIN



mailto:pro@curiousitea.fr
https://instagram.com/curiousitea
https://facebook.com/benscuriousitea
https://www.linkedin.com/in/benjamin-sieuw/
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